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Lay Gewdrze — mit Genuss zum Erfolg.

Als richtungsweisendes Unternehmen im Bereich des Fleischerhandwerks darf Lay
Gewdirze naturlich auch auf der SUFFA 2008 nicht fehlen. Seit mehr als 85 Jahren
wird das Unternehmen aus Bad Kissingen dem hohen Anspruch seiner Kunden
durch ein umfangreiches und qualitativ perfektes Sortiment gerecht. Beste Krauter,
Gewilrze, technologische Hilfsstoffe und Convenience-Produkte sowie eine Vielzahl
herausragender Serviceleistungen garantieren Erfolg in der Lebensmittelindustrie
und hier speziell fur die Fleisch- und Wurstwarenherstellung. Die Devise dabei heifl3t
~Agieren statt reagieren“ und aktuellen Trends immer einen Schritt voraus zu sein —
als verlasslicher Partner, ideenreicher Entwickler und individueller Problemldser.

Der perfekte Partner flrs Fleischerhandwerk.

Speziell im Bereich der professionellen Erzeugung hochwertiger Fleischprodukte
kommt es neben bester Rohstoff-Qualitat vor allem auf eines an: die richtigen
Geschmacks- und Wirkstoff-Komponenten. Lay Uberzeugt hier mit einem breiten
Sortiment fur die unterschiedlichsten Anforderungen. DarUber hinaus garantieren
Hilfsmittel fir den Kutter-, Umrétungs- oder Frischhaltebereich sowie wichtige
Zusatzstoffe und Geschmacksverstarker beste Ergebnisse. Und zu guter Letzt
stehen eine Vielzahl fein abgestimmter Convenience-Produkte wie kostliche
Wirzmischungen oder Marinol Wirzdle bereit, um auch bei der Zubereitung fur

den Konsumenten nichts dem Zufall zu Uberlassen.

Genussvolle Innovationen fur Ihren Erfolg.

Auch 2008 préasentiert Lay auf der Suffa 2008 eine Vielzahl von geschmacklichen
Neuheiten, die Ihnen in unterschiedlichsten Bereichen einen wertvollen kulinarischen
Vorsprung sichern. Exakt auf die jeweiligen Einsatzgebiete abgestimmt, ist jedes
einzelne Produkt Garant fur ebenso hochwertige wie genussvolle Fleischerzeugnisse,
die jeden Konsumenten mit Sicherheit begeistern.



MARINOL *Red Label*
Mit dem neuen Marinol *Red Label* prasentiert Lay eine Wurzol-Innovation mit

absolutem Klassiker-Potenzial. Dank exzellenter Wurzeigenschaften und herrlichem
Aroma verzaubert diese mit Specknote betonte Spezialitdt Gerichte mit einem ganz

besonderen kulinarischen Flair.



FAST FETTFREI — nur 5 % Fettanteil
Leichte Kdstlichkeiten liegen voll im Trend, und das aus gutem Grund. Eine fettarme
und cholesterinreduzierte Ernahrung tragt wesentlich zum kérperlichen Wohlbefinden
bei. Egal ob fur Bruh-, Brat- oder Streichwurst, mit einem Fettanteil von unter 5 %,
sorgt die leichte Linie von Lay daflr, dass die Pfunde bei lhnen nur so purzeln
werden. Das Leichtwurst-Sortiment zeigt, dass auch mit einem Minimum an Fett, ein

Maximum an Geschmack mdglich ist.

SCHINKOMAT® *Gold*
Lay héalt viele hervorragende Produkte fur Sie bereit, die Schinkenkreationen perfekt
gelingen lassen, z.B. SCHINKOMAT ® *Gold*, ein neues flissiges Spezialprodukt, das
durch einfache Anwendung und hervorragenden Geschmack tberzeugt. Volllésliche
Gewdlrzaromen, beste Umr6tung und Farbstabilitat, hervorragende Konsistenz des
Endproduktes, typisches Pokelaroma mit ausgepragtem Fleisch-geschmack und frei

von zugesetztem Glutamat — flr Schinken vom Feinsten!



Pfeffermax
Pep und Power: Pfeffermax. Pfeffermax ist ein neues chillibetontes Mettwtirstchen,

was fir hei3e Umsétze sorgt. Diese ausgefallene Kreation bringt die Kunden zum
Staunen. Das Rohwirstchen behalt Giber Tage seine angenehm weiche Konsistenz.
Sowohl daheim als auch unterwegs — die peppigem Pfeffermaxe verleihen einer

Brotzeit einfach das gewisse Etwas!



