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Lay Gewürze – mit Genuss zum Erfolg. 

Als richtungsweisendes Unternehmen im Bereich des Fleischerhandwerks darf Lay 

Gewürze  natürlich auch auf der SÜFFA 2008 nicht fehlen. Seit mehr als 85 Jahren 

wird das Unternehmen aus Bad Kissingen dem hohen Anspruch seiner Kunden 

durch ein umfangreiches und qualitativ perfektes Sortiment gerecht. Beste Kräuter, 

Gewürze, technologische Hilfsstoffe und Convenience-Produkte sowie eine Vielzahl 

herausragender Serviceleistungen garantieren Erfolg in der Lebensmittelindustrie 

und hier speziell für die Fleisch- und Wurstwarenherstellung. Die Devise dabei heißt 

„Agieren statt reagieren“ und aktuellen Trends immer einen Schritt voraus zu sein – 

als  verlässlicher Partner, ideenreicher Entwickler und individueller Problemlöser. 

 

Der perfekte Partner fürs Fleischerhandwerk. 

Speziell im Bereich der professionellen Erzeugung hochwertiger Fleischprodukte 

kommt es neben bester Rohstoff-Qualität vor allem auf eines an: die richtigen 

Geschmacks- und Wirkstoff-Komponenten. Lay überzeugt hier mit einem breiten 

Sortiment für die unterschiedlichsten Anforderungen. Darüber hinaus garantieren 

Hilfsmittel für den Kutter-, Umrötungs- oder Frischhaltebereich sowie wichtige 

Zusatzstoffe und Geschmacksverstärker beste Ergebnisse. Und zu guter Letzt 

stehen eine Vielzahl fein abgestimmter Convenience-Produkte wie köstliche 

Würzmischungen oder Marinol Würzöle bereit, um auch bei der Zubereitung für 

den Konsumenten nichts dem Zufall zu überlassen. 

 

Genussvolle Innovationen für Ihren Erfolg. 

Auch 2008 präsentiert Lay auf der Süffa 2008 eine Vielzahl von geschmacklichen 

Neuheiten, die Ihnen in unterschiedlichsten Bereichen einen wertvollen kulinarischen 

Vorsprung sichern. Exakt auf die jeweiligen Einsatzgebiete abgestimmt, ist jedes 

einzelne Produkt Garant für ebenso hochwertige wie genussvolle Fleischerzeugnisse, 

die jeden Konsumenten mit Sicherheit begeistern. 

 



����  MARINOL *Gold Label*   

Herrlich würzig verfeinert diese Marinol-Neuheit  durch seine spezielle Mischung an 

ausgesuchten Pfeffervarianten und gibt allen Fleischsorten den besonderen 

Geschmack.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

�  MARINOL *Red Label* 

Mit dem neuen Marinol *Red Label*  präsentiert Lay eine Würzöl-Innovation mit 

absolutem Klassiker-Potenzial. Dank exzellenter Würzeigenschaften und herrlichem 

Aroma verzaubert diese mit Specknote betonte Spezialität Gerichte mit einem ganz 

besonderen kulinarischen Flair. 

 

 



�   FAST FETTFREI – nur 5 % Fettanteil 

Leichte Köstlichkeiten liegen voll im Trend, und das aus gutem Grund. Eine fettarme 

und cholesterinreduzierte Ernährung trägt wesentlich zum körperlichen Wohlbefinden 

bei. Egal ob für Brüh-, Brat- oder Streichwurst, mit einem Fettanteil von unter 5 %, 

sorgt die leichte Linie von Lay dafür, dass die Pfunde bei Ihnen nur so purzeln 

werden. Das Leichtwurst-Sortiment zeigt, dass auch mit einem Minimum an Fett, ein 

Maximum an Geschmack möglich ist. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

�   SCHINKOMAT® *Gold* 

Lay hält viele hervorragende Produkte für Sie bereit, die Schinkenkreationen perfekt 

gelingen lassen, z.B. SCHINKOMAT® *Gold* , ein neues flüssiges Spezialprodukt, das 

durch einfache Anwendung und hervorragenden Geschmack überzeugt. Volllösliche 

Gewürzaromen, beste Umrötung und Farbstabilität, hervorragende Konsistenz des 

Endproduktes, typisches Pökelaroma mit ausgeprägtem Fleisch-geschmack und frei 

von zugesetztem Glutamat – für Schinken vom Feinsten! 

 

 



 

 

�   Pfeffermax 
Pep und Power: Pfeffermax.  Pfeffermax ist ein neues chillibetontes Mettwürstchen,  

was für heiße Umsätze sorgt. Diese ausgefallene Kreation bringt die Kunden zum 

Staunen. Das Rohwürstchen behält über Tage seine angenehm weiche Konsistenz. 

Sowohl daheim als auch unterwegs – die peppigem Pfeffermaxe verleihen einer 

Brotzeit einfach das gewisse Etwas!  

 

 

 

 

 

 


