Lay PR-Text: Grillen 08 Februar 2008

Zundende ldeen fur die kommende Grillsaison —die M arinol Gewurzéle von Lay!

Die Sommerzeit ist die Hochsaison flr ausgedehnte Grillgelage. Aber Grillen ist nicht
gleich Grillen — das wissen Kenner von Lay. Denn erst die richtige Wirze macht saftige
Leckerbissen zu unvergesslichen Geschmackserlebnissen! Und davon gibt es bei Lay
eine ganze Menge. Wie ware es zum Beispiel mal mit rauchig-kréaftigen Steaks oder
exotischen Spiel3chen? Die bunte Marinol-Palette bietet ganz nach Geschmack und
Tageslaune genau das richtige Wirzol. Duftende Krauter und beste Zutaten kombiniert in
raffinierten Rezepturen lassen Sie praktisch im Handumdrehen auf3ergewdhnliche

Grillspezialitaten zaubern und sorgen fir eine attraktive Optik in lhrer Theke.

Damit Sie auch diesen Sommer wieder mit ziindenden Idee brillieren, hat Lay besonders
schmackhafte Marinols in sein Programm aufgenommen: Das Marinol *GREEN LABEL*
wird Ihren Kunden mit einer raffinierten Zwiebel-Speck-Note einheizen, wahrend das
Marinol *RED LABEL* mit einer rauchig-pikanten Wiirze besticht. Edler Paprika und
feuriger Pfeffer unterstreichen den angenehm wurzigen Geschmack des Marinol *GOLD
LABEL*. Lassen Sie Ihren schmackhaften Ideen freien Lauf — und entdecken Sie neue

Kreationen, die zu kdstlichen Klassikern in Ihrem Sortiment werden!

Lassen Sie sich von heil3en Rezept-Tipps inspirieren — lhre Kunden werden Feuer und
Flamme sein! Probieren Sie die mit dem pikanten Marinol *GREEN LABEL* veredelten
Rosmarin-Rdéllchen oder bringen Sie anspruchsvolle Gaumen mit den in Marinol *RED
LABEL* marinierten und fein gefillten Filetsteaks zum Entziicken oder den mit dem
Klassiker Marinol *SIXTY SIX* gewurzten Schweinefilets Gourmet.

Sorgen auch Sie mit ziindenden Ideen von Lay fur Lagerfeuer-Stimmung!

Dafur winschen wir Innen einen guten Appetit — Feuer frei!



