Lay PR-Text IFFA 07

Bestens gewdtirzt auf der IFFA 07

Auch dieses Jahr prasentiert Thnen Lay auf der IFFA 2007 wieder hochqualitative Produkte
sowie Produktneuheiten aus dem Bereich der Fleisch- und Wurstwarenherstellung. Ein
Bereich in dem Lay seinen Kunden nun seit mehr als 85 Jahren als verlasslicher Partner,
individueller Problemldser und kreativer Entwickler tatkraftig zur Seite steht. Unsere
Erfahrung und unser Know-How ist |hr Potential — und unser hochqualitatives
Produktangebot somit fir Sie auch die beste Gelegenheit Ihr Sortiment gekonnt mit neuen,

schmackhaften Ideen zu erweitern!

Wie wére es zum Beispiel mit ballaststoffangereicherter
Brihwurst &4 la Ballastini oder Laola fir deftigen
Genuss? Oder mit leckeren Rohwirsten, wie den
peppigen Chillinos fir den Geschmack der Gauchos und

der mediterranen Salami ? Fur Liebhaber des Deftigeren

ist der gegarte Rauberspeck ein idealer Leckerbissen.
Die feine Leberwurst mit Wellnesskrautern ~ wiederum liegt nicht nur voll im Trend, sondern
trifft bestimmt auch den richtigen Geschmacksnerv der anspruchsvollsten Kunden.

Wenn Sie zusatzlich noch spezielle Vorstellungen haben, die Sie in die Tat umsetzten
mdchten, leistet lhnen Lay jederzeit Hilfestellung und bietet lhnen eine umfassende

personliche Betreuung.

So schmeckt's einfach besser!

Die Grillsaison kommt schneller als man denkt und Lay hat bereits drei neue, raffinierte
Grillwirzungen fur Sie: das Marinol Green Lemon besticht mit einem fruchtig-wirzigen
Aroma, das nicht nur ideal zu Fisch sondern auch zu den verschiedensten
Fleischspezialitaten passt. Mit dem zarten Geschmack von Spargel und Butter verfiihrt das
Marinol Spargel-Hollandaise . Das Grillgewtrz ,Grillstar “ wird seinem Namen gerecht und
uberzeugt mit einer herrlich-pikanten Speck- und Zwiebelnote sowie mit einem Hauch

Knoblauch.




Und zum siRen Schluss begeistert Sie Lay mit der Basiscreme Melody - einfach und
praktisch zu handhaben, lassen sich damit verschiedenste
kostliche Desserts zubereiten. Entfuhren Sie Ihre Kunden mit Lay

in neue, verfihrerische Geschmackswelten!
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