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Süffa 2006 
 

Lay Gewürze – mit Genuss zum Erfolg. 

Als richtungsweisendes Unternehmen im Bereich des Fleischerhandwerks darf Lay 

Gewürze natürlich auch auf der SÜFFA 2006 nicht fehlen. Seit mehr als 85 Jahren 

wird das Unternehmen aus Bad Kissingen dem hohen Anspruch seiner Kunden 

durch ein umfangreiches und qualitativ perfektes Sortiment gerecht. Beste Kräuter, 

Gewürze, technologische Hilfsstoffe und Convenience-Produkte sowie eine Vielzahl 

herausragender Serviceleistungen garantieren Erfolg in der Lebensmittelindustrie 

und hier speziell in der Fleischwarenindustrie. Die Devise dabei heißt „Agieren statt 

reagieren“ und aktuellen Trends immer einen Schritt voraus zu sein – als  

verlässlicher Partner, ideenreicher Entwickler und individueller Problemlöser. 

 

Der perfekte Partner fürs Fleischerhandwerk. 

Speziell im Bereich der professionellen Erzeugung hochwertiger Fleischprodukte 

kommt es neben bester Rohstoff-Qualität vor allem auf eines an: die richtigen 

Geschmacks- und Wirkstoff-Komponenten. Lay überzeugt hier mit einem breiten 

Sortiment für die unterschiedlichsten Anforderungen. Darüber hinaus garantieren 

Hilfsmittel für den Kutter-, Umrötungs- oder Frischhaltebereich sowie wichtige 

Zusatzstoffe und Geschmacksverstärker beste Ergebnisse. Und zu guter Letzt 

stehen eine Vielzahl fein abgestimmter Convenience-Produkte wie köstliche 

Würzmischungen oder Marinol Würzöle bereit, um auch bei der Zubereitung für 

den Konsumenten nichts dem Zufall zu überlassen. 

 

Genussvolle Innovationen für Ihren Erfolg. 

Auch 2006 präsentiert Lay auf der Süffa 2006 eine Vielzahl von geschmacklichen 

Neuheiten, die Ihnen in unterschiedlichsten Bereichen einen wertvollen kulinarischen 

Vorsprung sichern. Exakt auf die jeweiligen Einsatzgebiete abgestimmt, ist jedes 

einzelne Produkt Garant für ebenso hochwertige wie genussvolle Fleischerzeugnisse, 

die jeden Konsumenten mit Sicherheit begeistern. 

 

����  MARINOL *Knoblauchbutter*  

Herrlich würzig verfeinert diese Marinol-Neuheit durch seine runde Mischung an 

ausgesuchten Zutaten alle Speisen mit dem beliebten Aroma duftender Knoblauch-

butter. Speziell fürs Grillen ein echter kulinarischer Trumpf. 
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�  MARINOL *Classic* 

Mit dem neuen Marinol *Classic* präsentiert Lay eine Würzöl-Innovation mit 

absolutem Klassiker-Potenzial. Dank exzellenter Würzeigenschaften und herrlichem 

Aroma verzaubert diese Cognac-betonte Spezialität Gerichte mit einem ganz 

besonderen kulinarischen Flair. 

 

 

 

�   BALLASTINI® –  

die ausgewogene Ballaststoff-Mischung 

Mit Ballastini® bieten Sie Ihren Kunden zum einen köstlich-herzhaften Genuss 

sowie zum anderen die Gewissheit, mit Ihren neuen Ballaststoff-angereicherten 

Wurst-Produkten einen wertvollen Beitrag zu einer ausgewogenen Ernährung zu 

erhalten. Extrem einfach in der Anwendung und eine echte Top-Innovation! Ideal 

auch für die Herstellung von „Functional Food“. 

 

�   SCHINKOMAT® *Gold* 

Lay hält viele hervorragende Produkte für Sie bereit, die Schinkenkreationen perfekt 

gelingen lassen, z.B. SCHINKOMAT® *Gold*, ein neues flüssiges Spezialprodukt, das 

durch einfache Anwendung und hervorragenden Geschmack überzeugt. Volllösliche 

Gewürzaromen, beste Umrötung und Farbstabilität, hervorragende Konsistenz des 

Endproduktes, typisches Pökelaroma mit ausgeprägtem Fleisch-geschmack und frei 

von zugesetztem Glutamat – für Schinken vom Feinsten! 

 

�   LA OLA KNACKER 

Eines ist gewiss: Bei einer Weltmeisterschaft der 

Würzmischungen wäre dieses neue Lay-Produkt ein heißer 

Tipp fürs Finale! Denn mit Lay LA OLA KNACKER nach 

Art grober Brühwürstchen sind Spitzenergebnisse bei all 

Ihren kommenden kulinarischen Großereignissen garantiert. Für nicht enden 

wollende Wellen der Begeisterung. 
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�   DIPS 

Wer seinen Kunden etwas Besonderes bieten möchte, kommt an den neuen köstichen 

DIP-Saucen von Lay nicht vorbei. Von fein-mild bis zu kräftig-pikant lassen diese 

innovativen Spezialitäten keine geschmacklichen Wünsche offen. Ob Red Pepper, 

Fruit, Barbecue oder Honey-Garlic – da fällt die Wahl schwer und das Genießen leicht! 

 

 


