Lay PR-Text InterMeat 2006.

Lay Gewirze — mit Genuss zum Erfolg.
Alles bleibt neu: Die Lay Gewlrze OHG sorgt in der Fleischereibranche mit ihrer

innovativen Produktpalette immer wieder aufs Neue fir schmackhafte Impulse. Zur
Produktpalette gehtéren neben Gewirzen und Hilfsstoffen far Wurst und
Fleischwaren auch Wirzungen, Additive und Compounds fur Convenience-Produkte
wie Fisch-, Feinkost und Konserven sowie Tiefkihlprodukte. Selber Trends setzen ist
die Erfolgsdevise des Traditionsunternehmens, das seinen Kunden Rundum-
betreuung bietet. Geschmack und Vielfalt sind dabei das altbewéhrte, immer wieder
neue Erfolgskonzept des Traditionsunternehmens.

Genussvolle Innovationen fur Ihren Erfolg.

Auch 2006 prasentiert Lay auf der InterMeat 2006 eine Vielzahl von
geschmacklichen Neuheiten, die lhnen in unterschiedlichsten Bereichen einen
wertvollen kulinarischen Vorsprung sichern. Exakt auf die jeweiligen Einsatzgebiete
abgestimmt, ist jedes einzelne Produkt Garant fir ebenso hochwertige wie
genussvolle Fleischerzeugnisse, die jeden Konsumenten mit Sicherheit begeistern.

MARINOL *Knoblauchbutter*
Herrlich wirzig verfeinert diese Marinol-Neuheit durch

ausgesuchten Zutaten alle Speisen mit dem beliebten Aroma duftender Knoblauch-

butter. Speziell furs Grillen ein echter kulinarischer Trumpf.

MARINADE *Hlttenzauber*
Mit der neu entwickelten Marinade *Hittenzauber* verwohnen Sie lhre Géaste auch
an gemdutlichen Abenden mit verfuihrerischen Gerichten.

BALLASTINI® — die ausgewogene Ballaststoff-Mischung
Mit Ballastini® bieten Sie lhren Kunden zum einen kdstlich-herzhaften Genuss
sowie zum anderen die Gewissheit, mit Ihren neuen Ballaststoff-angereicherten
Wurst-Produkten einen wertvollen Beitrag zu einer ausgewogenen Erndhrung zu
erhalten. Extrem einfach in der Anwendung und eine echte Top-Innovation! Ideal

auch fir die Herstellung von ,Functional Food".



SCHINKOMAT® *Gold*
Lay halt viele hervorragende Produkte fur Sie bereit, die Schinkenkreationen perfekt
gelingen lassen, z.B. SCHINKOMAT® *Gold*, ein neues flussiges Spezialprodukt, das
durch einfache Anwendung und hervorragenden Geschmack tberzeugt. Volllésliche
Gewdlrzaromen, beste Umrotung und Farbstabilitdt, hervorragende Konsistenz des
Endproduktes, typisches Pokelaroma mit ausgepragtem Fleisch-geschmack und frei
von zugesetztem Glutamat — flr Schinken vom Feinsten!

LA OLA WURST
Eines ist gewiss: Bei einer Weltmeisterschaft der

Wiurzmischungen ware dieses neue Lay-Produkt ein
heiBer Tipp furs Finale! Denn mit Lay LA OLA WURST
nach Art grober Bruhwirstchen sind Spitzenergebnisse bei all Ihren kommenden
kulinarischen Grol3ereignissen garantiert. Fur nicht enden wollende Wellen der
Begeisterung.

Urlaubsgentiisse neu erleben
Mit den beiden AufRenwlrzungen fur Rohschinken, Prosciutto oder Tiroler, erlebt
man Gaumenfreuden aus vergangenen Urlaubstagen neu. Mit ausgewahlten
Kréuter- und Gewirzkompositionen zaubert man im Handumdrehen den Geschmack

erlebter Urlaubsgeniisse auf den Tisch.



