PR-Text : Grillen 2006

Fachzeitschrift : afz allgemeine fleischerzeitung
Rubrik: Grillmeisterschaft

Ausgabe: 17/06

Erscheinungstermin: 26. April 2006

Feuer und Flamme flrs

Grillen ...

Der Grillsommer kann kommen. Holen Sie sich lhren
Traumurlaub zum AnbeiRen direkt auf lhren Grill.
Marinol Gewiirzéle von Lay - der sicherste Weg zum
optimalen Wiirzgenuss.

Ob mild, scharf, klassisch oder exotisch — Lay halt
mit Sicherheit die beste Auswahl fir jeden
Geschmack und vielfaltigste
Anwendungsmoéglichkeiten bereit. Und mit Marinol
Gewurzolen gelingen Kdostlichkeiten vom Grill nicht
nur perfekt, sondern zudem so einfach wie noch nie.
Beste Zutaten und fein abgestimmte Rezepturen garantieren Hochgentisse fur verwdhnte Gaumen und
begeistern auch den anspruchsvollsten Grill-Profi.
Ein besonders heiBer Tipp aus dem umfangreichen Marinol-Sortiment ist das Marinol "Classic", ein
herrliches Allroundtalent fiirs sommerliche Grillvergniigen. Ebenso perfekt eignet sich hier Marinol
"Fruhlingskrauter", das mit seinem feinen Geschmacksbouquet allen Grillvariationen das gewisse Etwas
verleint. Und noch ein Gewiirzél darf bei keinem Grillfest fehlen: Marinol "Knoblauchbutter", die
herzhafte kulinarische Umrahmung vieler Késtlichkeiten. Oder soll’s doch lieber ein saftiges Steak oder
Kotelett sein? Dann empfiehlt Lay das Dekorgewlirz ,Sommerstar‘ mit dezenter Specknote oder eine

der raffiniert-feinen Varianten mit Marinol , Grillbutter®.

Geschmacksvielfalt? Mit Dips ein Klacks! Der Unterschied besteht oft nur im Detail — zum Beispiel in
einem passenden Dip von Lay, der den Geschmack von Grillspezialitdten harmonisch abrundet oder auch
fur den richtigen Pep sorgt. Die Auswahl reicht unter anderem von ,,Knoblauch®, ,Barbecue® und , Fruit*

bis , Red Pepper“. Da findet jeder das Richtige!

So steht einer erfolgreichen Grillsaison nichts mehr im Wege.



